
Syrah 90% / Grenache 10%

14%

Grès calcaire et galets roulés

Robe profonde aux reflets violines
Nez doux aux notes de fruits rouges
Tanins ronds et soyeux
Finement boisé

16° / 18°

Mis en bouteille au domaine

CUVÉE

Vendange égrappée puis foulée
Fermentation à température contrôlée
Élevage en fûts de chênes 14 mois

« D’une aromatique très particulière, très prononcée dans son univers provençal, avec
notamment des notes de thym et de sauge, ce vin a tout pour mettre en appétit … »
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