CHATEAU D’ESPEYRAN

LA CANTATRICE

AOP COSTIERES DE NIMES ROUGE

Mis en bouteille a la propriété

Cépages : Grenache Noir 80 %/ Syrah 20%

Alcool : 14,5 %
Sols : Gres-calcaire et galets roulés
Vinification :

Vendange égrappée puis foulée
Fermentation a température contrélée
Elevage traditionnel

Dégustation :

Robe rouge rubis brillante

Nez délicat aux notes de fruits rouges

Bouche ronde aux notes de framboises et d'épices
Température de service 16°a 18° C

Médaille :
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Contact : Blaise de Bordas — propriétaire récoltant 06.21.44.30.06
Courriel : contact@domaine-espeyran.fr
Adresse : SCEA RIBASSE ET ARGENTIERE - Mas d’Espeyran — 30800 Saint-Gilles



